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LUCA & MICHELE 
— C H I  S I A M O 

Luca (cucina) ed io (sala) abbiamo deciso 
di prendere in gestione diretta il locale di 
Joe Bastianich, consapevoli del potenziale 
e del grande interesse che questo posto ha 
sempre avuto nei confronti dei molti clienti 

L' INVERNO 
ALL'ORSONE
L'inverno è arrivato 
all'Orsone! I colori dei 
paesaggi e dei tramonti 
che ci hanno accompagnati 
quest'autunno, lasciano 
posto a colori più profondi e 
un'atmosfera ancor più
raccolta, in vista delle
festività . Alcuni degli
ingredienti  che ci vengono 
regalati da questa stagione 
sono le immancabili 
brassicacee, il porro e gli 
agrumi. Il nostro menù 
invernale vuole onorare la 
stagionalità dei prodotti che 
la terra ci offre,  scopritelo 
con noi!



START 
THE PARTY
POLENTA FRITTA, LARDO E MAIONESE 
ALLA CIPOLLA BRUCIATA (4 PZ)  8 €
— 1, 6 

GRISSINONE CON PROSCIUTTO CRUDO 
DI SAN DANIELE  4 € 
— 1

STRACCETTI DI POLLO** FRITTI CON 
SALSA  PEANUT BUTTER 6 €
— 1, 3, 5, 6, 7, 8

ANELLI DI CIPOLLA FRITTA*  6 €
— 1, 3, 10

ALICI DEL CANTABRICO CON BURRO E 
CROSTINI  14 €
— 1, 4, 6, 7

SCAMPO CRUDO*  4 €/PZ
— 2

GAMBERO ROSSO CRUDO*  4 €/PZ
— 2

GAMBERI* FRITTI IN PASTA KATAIFI CON 
SALSA AGROPICCANTE (3 PZ)   9 €
— 1, 2, 6, 12

PINK CAESAR 16€
Rosa dell'Isonzo, pollo cotto al Josper, 
mayo al guanciale, Grana Padano a 
scaglie, crostini di pane 
(1,3,7,10)

LA SELEZIONE DI CARNI
COSTATE E FIORENTINE  DA 6 A 9€/ETTO

Anche se sembrano molto simili, costata e fiorentina non sono uguali! Entrambi questi tagli 
vengono ricavati dalla lombata, ovvero la schiena dell'animale; la costata si ricava dalla parte 
anteriore, mentre la fiorentina da quella posteriore. La costata è solitamente più grossa in 
quanto le coste anteriori hanno una dimensione maggiore. La fiorentina presenta sia il filetto 
che il controfiletto, con il suo osso caratteristico a forma di T. Chiedi allo Staff le disponibilità, i 
tagli cambiano periodicamente!

DIAFRAMMA DI AMERICAN ANGUS (NEBRASKA) 10€/ETTO 

Muscolo del quinto quarto dalla buona marezzatura, sapore intenso. Carne tenera, si consiglia 
cottura medio sangue.

CUBEROLL DI AMERICAN ANGUS (NEBRASKA) 10€/ETTO 

Taglio di prima scelta compreso tra le prime cinque vertebre dorsali e molto ben rifilato, detto 
anche costata senza osso. Presenta un' ottima marezzatura.

OMFG!!!
BURGERS
ORSONE 17 €
American Angus**, 
formaggio cheddar, 
guanciale, pomodoro, 
lattuga, maionese, ketchup
1, 3, 6, 7, 10, 11, 12

CALABRONE 19 €
American Angus**, blu di ramandolo, cipolla 
caramellata, maionese 
1, 3, 6, 7, 10, 11, 12

GRIZZLY 19 €
American Angus**, nduja, maionese al 
bergamotto, rucola, Brie 
1, 3, 6, 7, 10, 11, 12

CRAZY BEAR 19 €
American Angus**, cipolla stufata alla birra, 
guanciale, uovo all'occhio, maionese 
1, 3, 6, 7, 10, 11, 12

DON CELLO (VEGETARIANO) 17 € 
Funghi cardoncelli * * panati, maionese ai 
funghi, valeriana, miso, provola affumicata 
1, 3, 6, 7, 10, 11, 12 

Tutti i burger sono serviti con patate fritte*

COPERTO 3 €



OUR   
MENÙ

*UTILIZZO DI PRODOTTI SURGELATI
** SECONDO LE NORMATIVE EMANATE DAL MINISTERO DELLA SALUTE DEL D.M. 
25/2012 PER ESEGUIRE PIÙ AVANZATE TECNICHE DI LAVORAZIONE E PER GARANTIRE 
UNA MIGLIORE QUALITÀ, ALCUNI DEI NOSTRI ALIMENTI SONO STATI SOTTOPOSTI AD 
ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA E CONSERVATI A -20°C

ALLERGENI ALIMENTARI Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti 
commercializzati in questo esercizio possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti 
che possono provocare allergie o intolleranze in alcune persone 1. GLUTINE cereali 
contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati) e prodotti 
derivati 2. CROSTACEI o prodotti a base di crostacei, suoi derivati 3. UOVA e prodotti a base 
di uova (tutte le specie) 4. PESCE e prodotti derivati 5. ARACHIDI e prodotti derivati 6. SOIA 
e prodotti derivati 7. LATTE le prodotti derivati, compreso lattosio 8. FRUTTA A GUSCIO cioè 
mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 
del Queensland e prodotti derivati 9. SEDANO e prodotti derivati 10. SENAPE e prodotti 
derivati 11. SESAMO e prodotti derivati 12. ANIDRIDE SOLFOROSA e solfiti in concentrazioni 
superiori a 10 mg/kg o mg/L espressi come SO2 13. LUPINI e prodotti a base di lupino* 14. 
MOLLUSCHI e prodotti a base di mollusco*

Facci sapere cosa ne pensi dell ’esperienza all ’Orsone!

@orsone.bastianich

@ristorante.orsone

CONTORNI
PATATE FRITTE* 5 € 
— 3, 6, 10

PATATE FRITTE DOLCI* 6,5 € 
— 3, 6, 7, 10

PATATE AL FORNO 5 € 
— 7

COLESLAW 6 € 
— 3, 7, 10, 12

INSALATA MISTA 5 €

VERDURE GRIGLIATE 6 €

DESSERTS
GELATO** AL POP CORN E CARAMELLO 
SALATO  6 €
— 3, 7, 

NEW YORK CHEESECAKE** AL 
CARAMELLO SALATO ED ARACHIDI  6 €
— 1, 3, 5, 7

NEW YORK CHEESECAKE** CON SALSA 
AI LAMPONI  6 €
— 1, 3, 7

SORBETTO** AI FRUTTI DI BOSCO  5 €
— 1

BROWNIE AL CIOCCOLATO CON SALSA DI 
LAMPONE E PANNA MONTATA   6,5€
— 8

RIBOLLA GIALLA BRUT 4,5 €
FRIULANO 4 €
RIBOLLA GIALLA 4,5 €
PINOT BIANCO 4 €
PINOT GRIGIO 4 €
SAUVIGNON 4 €
VESPA BIANCO 6,5 € 
SCHIOPPETTINO 4 €
REFOSCO 4 €
VESPA ROSSO 6,5 €

BASTIANICH BY THE GLASS

SOFT DRINKS
LURISIA ACQUA NATURALE 0.5L 2 €
LURISIA ACQUA FRIZZANTE 0.5L 2 €
ACQUA NATURALE MICROFILTRATA 0.75 L 2 €
ACQUA FRIZZANTE MICROFILTRATA 0.75L 2 €
PEPSI 0.33L 3.5€
PEPSI ZERO 0.33L 3.5€
SOFT DRINK IN VETRO 3.5 €

STILL THIRSTY?
CHIEDI ALLO STAFF LA NOSTRA CARTA DEI 
VINI, CON UNA SELEZIONE TRA PIÙ DI 
TRECENTO ETICHETTE REGIONALI ED 
INTERNAZIONALI



ENJOY ORSONE

GIFT CARD 
ORSONE

Non sai cosa regalare ad un tuo 
amico o parente? Ci  pensiamo noi! 
Regala uno dei nostri esclusivi buoni 

personalizzati. SU RICHIESTA

Gift Card

Quattro camere per 
soggiornare 
immersi tra i vigneti 
dei Colli Orientali 

INFO
0432/732053

CALENDARIO EVENTI

Domenica
28 gennaio

American brunch 
all'Orsone 

Domenica 
11 febbraio 

American brunch 
all'Orsone 

Mercoledì
14 febbraio

SAN VALENTINO 
La cena degli innamorati 

AMERICAN BRUNCH: 
L'autentico, unico ed inimitabile brunch 
all'Americana raddoppia e ti aspetta ogni 
seconda e quarta domenica del mese...
solo all' Orsone!!!

SAN VALENTINO ALL'ORSONE:
La cena degli innamorati con menù 4 portate ap-
positamente creato e dedicato per voi.
Prenotazione obbligatoria!!!

I
L NOSTRO B&B

TEAM BUILDING ED 
EVENTI AZIENDALI
UNO DEI MODI MIGLIORI PER CONOSCERSI IN UN TEAM È 
COLLABORARE IN DELLE ATTIVITÀ 
INCENTRATE SUL LAVORO DI SQUADRA. 
E SE ACCOMPAGNATE DAL NOSTRO MENÙ, SONO 
ANCORA PIÙ MEMORABILI. VIENI A SCOPRIRE IL DIETRO 
LE QUINTE DI ORSONE E ORGANIZZA IL MIGLIOR TEAM 
BUILDING DI SEMPRE!


